
 

  

 ANTIPASTI 

 

BURRATA CON POMODORINI, GEL DI BASILICO, POLVERE DI OLIVE  € 12 

POLIPETTI° ALLA LUCIANA  € 12 

BATTUTA DI FASSONA CON SALSA DI GRANA PADANO E CHIPS DI CARCIOFI°  € 13 

VITELLO° TONNATO AL PUNTO ROSA € 13 

 

 

 
PRIMI PIATTI 

 

RAVIOLONI DI RICOTTA E LIMONE CON TARTARE DI TONNO, BOTTARGA, ASPARAGI DI MARE, BISQUE DI CROSTACEI € 16 

PLIN AI TRE ARROSTI CON JUS DI CARNE E GRANELLA DI NOCCIOLE  € 14 

LASAGNA CON FUNGHI E PROSCIUTTO € 14 

CHITARRUCCI ALL'ASTICE° CON POMODORINI GIALLI E ROSSI  € 21 

CAVATELLI AL POMODORO FRESCO E FONDUTA DI GRANA PADANO  € 13 

 

 

 

SECONDI 

 

TAGLIATA DI MANZO CON RIDUZIONE DI MANZO AL BALSAMICO  € 19 

FRITTURA DI GAMBERI° CON MAIONESE AL WASABI € 18 

FILETTO DI ORATA GRATINATO ALLE ERBETTE CON PUREA DI SEDANO RAPA € 19 

 VEGAN BURGER°, CIPOLLA CARAMELLATA, CAVOLO VIOLA, VERDURE GRIGLIATE  € 16 

 

 

 

 
SERVIZIO AL TAVOLO table service € 2 SENZA LATTOSIO  VEGETARIANO  PRODOTTO SURGELATO o 

lactose free vegetarian                      frozen product o 

 



 

 
CONTORNI CALDI 

PATATE AL FORNO  € 5 

PATATE FRITTE°  € 5 

 
CONTORNI FREDDI 

INSALATA VERDE  € 5 

VERDURE GRIGLIATE CON CITRONETTE ALLE ERBE  € 5 

 

 
DESSERTS 

PAN BRIOCHE CON CREMA DI MASCARPONE, CIOCCOLATO E CONFETTURA € 6 

TIRAMISU’ € 6 

TORTINO SACHER° € 6 

SORBETTO AL LIMONE € 6 
 

 

MENU BIMBI – Fino a 10 anni 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
MENU SENZA GLUTINE (Inquadrare il QR code) 

  GLUTEN FREE MENU (Scan the QR code) 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
SERVIZIO AL TAVOLO table service € 2  SENZA LATTOSIO  VEGETARIANO  PRODOTTO SURGELATO o 

   lactose free    vegetarian                      frozen product o 
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